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Tests consommateurs : contexte

Objectif : mesure des qualitées hedoniques et des préferences des
consommateurs entre différents pains biologiques

m Ou?
A Strasbourg Aérial et a Angers ADIV
en laboratoire d’analyse sensorielle

m Avec qui?

2 panels de consommateurs d’aliments bio : réguliers (1f/s) ou occasionnels
(1ffmois) (52% a Angers et 34% a Strasbourg)

- 60 a 62 consos dans chaque ville :.2/3F et 1/3 H

Equilibrés en age et situation professionnelles (1 peu plus de jeunes étudiants a
Angers)

Du blé au pain, le Bio, une filiére d’avenir — Paris, 6 novembre 2007



Tests consommateurs : contexte

m Sur quels pains ?

3 baguettes (cylindre) 3 boules (meule)
T80 sons T80semoule Te5 100~ TI0 | T80
micronisés bise témoin décortique préfermentation temoin

B -
} x P |
' 4 i~

Presentatlon desG palns entlers L g S
classement V|sue| (les 2 pams preferes Ies 2 moms appremes) b D UL

* Dubléau pain-,f':le Bio,_u'ne filiere d’av_énir _ Paris, 6 novembre 2007 % '



Tests consommateurs : contexte

A >

T80 sons micronisés T80 semoule bise

VISUEL

m Présentation des 3 baguettes tranchées
* note de satisfaction : échelle de type Likert a 5 niveaux
 classement final des 3 produits entre eux

m Présentation des 3 boules tranchées : idem baguettes

T65 témoin T80 décortiqué T110 préfermentetion T80 témoin

. EN BOUCHE :

L Degustation des 3 baguettes

W/ ‘note de satisfaction : échelle de type Likert a 5 niveaux L. a8
“clagsement final des 3iproduitsientre eux sur I'aspegt global est demande'_ 7 % e
- Presentatlon des 3 boules tranchees ldem baguettes AR NG e

Preference flnale sur Ies 6 palns

m un classement final (les 2 pains preferes Ies 2 moms appreC|es) (1%
~ Du blé au pain, Ie Bio, une filiere d’ avenlr - Parls 6 novembre 2007



Appreciation visuelle : baguettes

BaTes || 6 | 25 37

BaTsomic [| 6 |

25 44

BaTs0bis [

0% 20% 40% 60% 80% 100%

O 1: me déplait beaucoup @ 2: me déplatt plutdt 0O 3: Ne me déplait ni me plait 0O 4: me plait plutét m 5: me plait beaucoup

m Différences non significatives dans les appréciations visuelles entre la baguette
témoin et les 2 autres (122 consommateurs)

m Baguette témoin moins bien classée que les 2:autres pour la préférence visuelle
a Angers

Du blé au pain, le Bio, une filiere d’avenir — Paris, 6 novembre 2007



Appreciation en bouche : baguettes

BaTe5 n

BaT80mic n

BaT80bis

22

44

49

27

—

0%

20%

40%

60% 80% 100%

O 1: me déplait beaucoup @ 2: me déplait plutét O 3: Ne me déplait ni me plait O 4: me plai plutét B 5: me plait beaucoup

m_ La baguette bise, aux caracteristigues gustatives plus prononceées, recoit les
appréciations les moins bonnes : différences significatives a Angers mais
non a:Strashourg

Du blé au pain, le Bio, une filiere d’avenir — Paris, 6 novembre 2007




Appreciation visuelle : boules

BoT80dec || 4 37 42
BoT80 31 45
BoT110 f| 7 19 45
0% 20% 40% 60% 80% 100%

O 1: me déplait beaucoup B 2: me déplait plutét 0O 3: Ne me déplait ni me plait O 4: me plait plutét m 5: me plait beaucoup

m Différences non significatives dans les appréciations visuelles entre la boule
témoin et les 2 autres (122 consommateurs)

m Différences non significatives de classement pour la preférence visuelle entre
les 3 boules

Du blé au pain, le Bio, une filiere d’avenir — Paris, 6 novembre 2007




Appréciation en bouche : boules

BoT80dec 45

BoT80 47

BoT110

0% 20% 40% 60% 80% 100%

O 1: me déplait beaucoup B 2: me déplait plutét O 3: Ne me déplalt ni me plait O 4: me plai plutét B 5: me plait beaucoup

La boule T110 qui en moyenne ne plait ni ne déplait est moins bien notée que
les deux autres qui en moyenne plaisent plutot (122 gonsommateurs)

Différence plus marquée a Angers qu’a Strasbourg/(que groupe. des
« oceasionnels »

Du blé au pain, le Bio, une filiere d’avenir — Paris, 6 novembre 2007




Positionnement final des pains Strasbourg

Caractere

Positionnement des pains selon la méthode score/caractére
(Strasbourg, n=62)
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Positionnement final

des pains Angers

Positionnement des pains selon la méthode score/caractére
(Angers, n=60)
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CONCLUSION

Baguettes témoins T65, T80 semoule bise et T80 son micronisé bien
appreciees tant en visuel qu'en gustatif

Différences plus marquées a Angers : la baguette témoin en visuel et la
baguette bise en bouche sont les moins appreéciées (différence fabrication ;
différence panel).

les boules sont bien appréciées mais plus en visuel qu’en bouche.
A Angers : tendance a mieux noter les baguettes que les boules

La boule T110 est la moins appréciée des trois en particulier pour le groupe
des consommateurs "occasionnels".

Du blé au pain, le Bio, une filiére d’avenir — Paris, 6 novembre 2007




